7 Av Général de Gaulle —
30100 ALES
Tel : 04 66 56 75 55 — Fax :

04 66 86 10 26
Lic n°030950005

Réveillon en Catalogne
a I’hotel 5***** ATZAVARA

30 décembre 2024 au 02 janvier 2025

Jour 1 : 30 décembre : Votre Ville -Santa Susana

Départ de votre ville en direction de I'Espagne et plus
précisément des terres Catalanes. Arrivée dans I'apres-midi a
Santa Susanna, charmante station balnéaire entre mer et
montagne, située entre Barcelone et Gérone.

Installation dans votre hotel 5***** hotel SPA haut de gamme. Avec ses piscines,
ses jardins, il allie le charme du contemporain au confort des temps modernes.

Cocktail de bienvenue. Diner et soirée dansante avec MARCO LENA, autodidacte
et passionnée, la musique fait partie de son quotidien depuis I'adge de 3 ans. révélé
par THE VOICE il va vous entrainer avec son équipe dans un magnifique voyage musical .
Nuit a I'hotel.

Jour 2 : 31 décembre : Réveillon

Petit déjeuner. Départ pour Lloret de Mar . Vour pourrez profiter de
son marche hebdomadaire, de sa promenade du bord de mer ou
encore de son centre-ville commercant . Déjeuner a I’hotel. Apres-
midi, excursion, mais c’est ou ? Mais c’est quoi ? Mais c’est qui ?

Soyez aventurier laissez-vous guider !
Grande soirée du réveillon avec MARCO LENA et son équipe. Bar libre de 00h00 a 4h00.



MENU
(donné a titre indicatif)
Bonbon de saumon fumé, anchois de I’escala et caviar de
hareng
Croustillant de jambon ibérique, poudre de tomate et huile d’olive

Carpaccio de magret de canard, jus de Cépe et figues confites
*xk*x

Foie gras de canard sur tuile de praliné, pomme caramélisée et perles d’anis
*k*x

Coquille Saint-Jacques de Combados, tagliatelle de calamar, coques et truffe
Kkxk

Médaillons de langouste du cantabrique, potiron, pamplemousse, mousseline de crustacés et herbe glacée
*k*x
Veau de Gérone mariné aux herbes du Montseny, sauce béarnaise, pomme Vitelotte, champignons et tomates cerise au
miel de romarin

Kk

Dégustation de fromages régionaux, craquelins d’épeautre et compote de kiwi
*xk*x

Parfait de Baileys, nuages de chocolat, fruits rouges et toffee
Kxkxk

Turrons de Noél et petits fours du Chef Moises
*kxk

Vin blanc Faustino Rivero Verdejo
Vin rouge Clos del Pinell D.O. Terra Alta
Cava Roger de Flor Brut de Codorniu

Bar Libre de 00h00 a 04h00

Jour 3 : 01 Janvier : Nouvel an

Petit déjeuner. Matinée libre, détente a I’hotel. Buffet spécial du nouvel an. Grande fiesta disco avec
le chanteur MARCO LENA et son équipe. Diner. Soirée dansante. Nuit a I’hotel.

Jour 4 : 02 Janvier : Retour dans votre ville



Petit déjeuner. Chargement des valises. Départ pour la frontiere. Arrét shopping a la Jonquera.
Déjeuner libre en cours de route. Trajet retour vers votre ville.

PRIX: 798 € / pers.

Notre prix comprend : Notre prix ne comprend pas :
Transport en autocar GT Le supplément single : 210€ / pers
Hébergement en hotel 5* a Santa Susana Les déjeuners des jours 1 et 4

La pension compléte diner du J1 au petit-déjeuner du J4 L’assurance annulation : 25€ /pers
Les boissons au repas L’assurance rapatriement : 24€/pers

La soirée spéciale réveillon

Les animations de Marco Lena et son Equipe
Les excursions selon programme

La taxe de séjour Catalane 14€
L’accompagnateur agence



